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Vin moelleux. Nez délivrant des ardmes de péche,
avec des notes florales et miellées. La bouche est
aérienne et présente une belle pureté aromatique.
La fraicheur finale équilibre I'ensembile.

Vignoble du Bordelais. Département de la
Gironde.

Type de sous-salargilo-calcaire
Cépage : Sémillon 90%, Muscadelle 1(
Elevage en cuve inc

A boire dés a présentApogéc : 2015Garde : Eté 2016
Servir frais a 7/8°C.

A harmoniser avec:

* des toasts au Foie gras poéelé

* une Fourme d'Ambert

* un fromage de chévre sec mi-affiné

* une soupe de péches fraiches a la menthe

Peut également étre servi en apéritif.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A oomser avec modération.
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