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Vin fruité et délicat. Bouquet de belle finesse idéhnt
des arbmes de fruits noirs et d'épices, avec des

nuances florales. Moyennement corsée, la bouche
offre une matiére au grain fin, sensuelle, tenuema
quelques tanins policés. Finale suave de belle adje.

Vignoble de la Vallée du Rhéne.

Département du Vaucluse.
Type de sous-salsableux, avec alluvions.

Cépages: Grenache 75% et Syrah 25%

Elevage en cuve inc

A boire des Print.2016Apogés : Eté 2016Garde : 2020
Servir légéerement frais a 14/15°C.

A carafer 1/2h avant de servir,

si dégusté avant date d' apogée.

A harmoniser avec :

* un poulet réti aux olives

* un Faux-filet Beurre Maitre d'Hotel

* un magret de canard pdelé aux cerises noires
* un plateau de fromages

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A oomaer avec modération.
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Vin fruité et délicat. Bouquet de belle fisge délivrant
s alémes de fruits noirs et d'épices, avec des
meess florales. Moyennement corsée, la bouche
offre une matiére au grain fin, sensuelle, tenyer
quelques tanins policés. Finale suave de bellenge.

Vignoble de la Valtki Rhone.

Département du Vaucluse.
Type de sous-salsableux, avec alluvions.

Cépages: Grenache 75% et Syrah 25%

Elevage en cuve inc

A boire des Print.2016Apogés : Eté 2016Garde : 2020
Servir légemenimis a 14/15°C.
A carafer 1/2h avde servir,
si dégusté avamtklapogée.

A harmoniser avec :
* un poulet roti aux\adis
* un Faux-tilBeurre Maitre d'Hotel
maigret de canard pdelé aux cerises noires
* un plateau de fromages

L'abus d'alcool est dangepeux la santé. A consommer avec modération.
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Vin fruité et délicat. Bouquet de leefinesse délivrant
atémes de fruits noirs et d'épices, avec des
nuaniterales. Moyennement corsée, la bouche

offre une matiére au grain fin, sensuelle, teayar
quelques tanins policés. Finale suave dééallonge.

Vignoble de la Vallée du Rhéne.

aff@pent du Vaucluse.
Type de sous-salsableux, avec alluvions.

Cépages: Grenache 75% et Syrah 25%

Elevage en cuve inc

A boire dés Print.2016Apogés : Eté 2016Garde : 2020
Servir légerement frais alBeC.
A carafer 1/2h avant de servir,
si dégusté avant date d' apogée.

A harmoniser avec :
* un poulet réti aux olives
* un Faux-filet Beurre Ma&i'Hotel
* un dgreanard pbelé aux cerises noires
n plateau de fromages

L'akalsool est dangereux pour la santé. A consommec anodération.
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