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Vin fruité et charnu. Bouquet intense aux ardbmes
de violette et de fruits noirs, avec des notes &ess
D'attaque généreuse, la bouche présente un caraety
souple et charmeur, de belle profondeur. Les épiceq
sont a peine marqués et les tanins joliment fondus.
Un vin plaisir !

Vignoble du Languedoc. Région de Montpellier.

Type de sous-salargilo-calcaire

Cépage : Syrah 1009
Elevage en cuve inox et en flts de chéne.

A boire dés a présent. Apogée2015 Garde: 2017.
Servir Iégérement frais a 14/15°C.

A harmoniser avec:

* un simple plat de charcuteries
* un réti de porc au romarin

* des brochettes de boeuf

* des lasagnes au jambon

niruité et charnu. Bouquet intense aux arbmes
de violette et de fruits noirs, avec des nbtasées.
br D'attaque généreuse, la bouche présente un caract
souple et charmeur, de belle profondeur. Les @gic
sont & peine margués et les tanins joliment fondus
Un vin plaisir !

Vigleotlu Languedoc. Région de Montpellier.

Type de sous-salargilo-calcaire

Cépage : Syrah 1009
Elevageeninox et en fats de chéne.

A boire dés a présent. Apogée?2015 Garde: 2017.
Servir Iégerenfienis a 14/15°C.

A harmoniser avec:
* un simple plattarcuteries
*un roti de porc amarin
* des brochettes de boeuf
* des lasagnes au jambon

Pour votre santé, attention a I'abus d'alcool.

Pour votre santé, attention a I'abus d'alcool.

\iruité et charnu. Bouquet intense aux arémes
de violette et de fruits noirs, avec m@gs boisées.
D'attaque généreuse, la bouche présente un ctnge
souple et charmeur, de belle profondeur. Lexép
sont a peine marqués et les tanins joliment fosdu

Un vin plaisir !

Vignobleldmguedoc. Région de Montpellier.

Type de sous-salargilo-calcaire

Cépage : Syrah 1009
Elevage en cuveeahen flts de chéne.

A boire dés a présent. Apogée2015 Garde: 2017.
Servir Iégérement frais a 14/[5°

A harmoniser avec:
* un simple plat de charcuteries
*un réti de porc au romarin
es babchettes de boeuf
es fadagnes au jambon

Pour votre santé, attention a I'abus d'alcool.




